
 TOMATES CERISES MULTICOLORES,  MELON D’EAU. BURRATA, RÉDUCTION DE BALSAMIQUE

OU

SALADE DE ROQUETTE,  FIGUES CARAMÉLISÉES,  PARMIGIANO REGGIANO, VINO COTTO

E N T R É E

PENNE À LA VODKA, SAUCE TOMATES,  CRÈME, OIGNONS VERTS,  AIL
32

OU

RISOTTO AUX PÉTONCLES,  ET PALOURDES,  HUILE BASILIC
39

OU

SUPRÊME DE POULET RÔTI,  SAUCE AU ROMARIN, ARTICHAUTS ,  OLIVES NOIRES
36

OU

THON MI-CUIT EN CROÛTE DE SÉSAME, PONZU ET TAMARI
44

OU

FILET MIGNON, FROMAGE GORGONZOLA, SAUCE AU VIN ROUGE
49

P L A T  P R I N C I P A L

T A B L E  D ’ H Ô T E  |  M E N U  M I D I

C A F É , T H É  I N C L U S

I N T E R M E Z Z O

HUÎTRES FRAÎCHES (6) ,  MIGNONETTE AUX FRAMBOISES +18 

OU

COCKTAIL DE CREVETTES CLASSIQUE +34
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