TABLE D’HOTE | MENU MIDI

ENTREE

LEGUMES GRILLES, FROMAGE GORGONZOLA, PACANES GRILLEES
ou
MOZZARELLA DE BUFALA LOCAL FUOCO, FIGUES, GLACAGE BALSAMIQUE
ou

SOUPE DU JOUR

INTERMEZZO

HUITRES (6), MIGNONETTE AUX FRAMBOISES +18
ou

COCKTAIL DE CREVETTES CLASSIQUE +34

PLAT PRINCIPAL

RAVIOLIS FARCIS A LA BURRATA, PASSATA SAN MARZANO, HUILE AU BASILIC,
COPEAUX DE PARMIGIANO REGGIANO
31
ou
POULET ROTI SUPREME, PUREE DE POMMES DE TERRE YUKON GOLD,

CHAMPIGNONS CHANTERELLES
36
ou

LINGUINE FINI, CHAIR DE HOMARD, AIL, ANCHOIS, PIMENTS,

SAUCE TOMATE FRA DIAVOLO
39
ou

POISSON BLANC DU JOUR : CITRON, CAPRES ET PIGNONS
44

ou
COTELETTES D'AGNEAU ROTIES AU FOUR, POLENTA AU FOUR, OLIVES NOIRES

DENOYAUTEES, TOMATES CERISES, THYM ET ROMARIN
46

CAFE OU THE INCLUS
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