
 RAVIOLIS FARCIS AVEC BURRATA ET RICOTTA, SAUCE À LA SAUGE, PANCETTA CROUSTILLANTS,  
NOIX DE GRENOBLES RÔTIES

OU
 RISOTTO AVEC PALOURDES,  ÉPINARDS,  QUEUE DE HOMARD CANADIENNE, 

HUILE DE BASILIC
OU

 SCALOPINI DE VEAU AVEC RAGOÛT DE CHAMPIGNONS SAUVAGES,  CRÈME DE PORCINI,  
SERVIE AVEC PURÉE DE POMMES DE TERRE YUKON GOLD

OU
MORUE NOIRE RÔTIE SERVIE AVEC LENTILLES,  ET BISQUE DE CREVETTES

OU
 COUPE DU BOUCHER JUNIOR DU SOIR

 

A P P E T I Z E R

BURRATA, TOMATES CERISES TRICOLORES,  AVOCAT, RÉDUCTION BALSAMIQUE
 Ou

RUDO DE SAUMON, GRAINES DE SÉSAME, RADIS,  VINAIGRETTE AU PORTO
 Ou

CALMARS FRITS,  MAYONAISSE ÉPICÉE,  CIBOULETTE
 

I N T E R M E Z Z O

HUÎTRES (6) ,  MIGNONETTE À LA FRAMBOISES +18
Ou

COCKTAIL DE CREVETTES L’OSSO +34

M A I N  C O U R S E

TABLE D’HÔTE SOIR
disponible exclusivement du mardi au jeudi 

59 $

SEMI-FREDDO DEUX SAVEURS,  MINI CANOLI
 OU

GÂTEAU AUX CAROTTE MASCARPONE

VERRE DE VIN - BLANC OU ROUGE 10$

D E S S E R T S
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