
CALMARS FRITS AVEC MAYONNAISE ÉPICÉE

OU

  SALADE CÉSAR TRADITIONNELLE,  JAMBON IBÉRIQUE CROUSTILLANT, 
PARMIGIANO REGGIANO

OU

  MOZZARELLA DI BUFALA, TOMATES SUR VIGNE, AVOCAT

E N T R É E

  BUCATINI ALL’AMATRICIANA, GUANCIALE,  OIGNONS, PECORINO 
31

OU

MEZZI RIGATONI,  TOMATE, BASILIC,  MASCARPONE, HUILE DE BASILIC
34

OU

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES,  CÔTELETTES D'AGNEAU GRILLÉES,
 JUS BLANC AU ROMARIN

39

OU
MORUE NOIRE RÔTIE,  ANCHOIS,  AIL,  CÂPRES,  VIN BLANC, CHAPELURE GRILLÉE ASSAISONNÉE  

45

OU

FAUX-FILET COUPE JUNIOR, SAUCE AUX  POIVRE,  FRITES 
49

P L A T  P R I N C I P A L

T A B L E  D ’ H Ô T E  |  M E N U  M I D I

C A F É  O U  T H É  I N C L U S

I N T E R M E Z Z O

HUÎTRES FRAÎCHES (6) ,  MIGNONETTE AUX FRAMBOISES +18 

OU

COCKTAIL DE CREVETTES CLASSIQUE +34
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